
*CIRKULÄRT

*BEYOND WASTE

*SUPERLOKALT

DRINK : CAVA 105:-,  PTL LIQUID BREAD ÖL 75 :-,  TÖRST 30:-

SNACKS : CHIPS 30 :-  FORSSKINKA 65 :-  
OST + MARMELAD 65 :-   OLIVER 30 :-

BRIE OST FRÅN HANSJÖ, ÄPPLE, INGEFÄRA + OLIVOLJA 95 :-

KAFFEGODIS : MÖRK CHOKLADTRYFFLAR 45 :-

RAMSLÖKSSOPPA,
KAIPLÖK +
SYRAD GRÄDDE

DOMAINE BOBINE T, FRA
”POIL DE LIÈ VRE” ’ 19

LOIRE CHENIN BL ANC
125 / 625 :-

P
SORBET PÅ FJOLÅRS  
     JORDGUBBAR, 
SOCKRAD RABARBER 
MARÄNG + 
CITRONVERBENA

CHÂTEAU D’ARLAY, FRA 
”MACVIN BLANC”

CHARDONNAY + SAVAGNIN 
110 :-

T
VITSPARRIS,
TOMAT FRÅN 
     TOMATBODEN
POMMES ALLUMETTES +
RÖKT HOLLANDAISE

FANNY SABRE , FRA 
‘BOURGOGNE BL ANC’ ’ 19

CHARDONNAY
130 / 650 :-

CRÈME BRÛLÉE
VANILJ,
GRÄDDE +
DUBBEL KARAMELL

LA STOPPA, ITA 
”VIGNA DEL VOLTA” ’09 

MALVASIA       
125 :-

GRÖN SPARRIS,
PRIMAVERA,
TRYFFEL + 
PARMESAN

KNEBELBRÜDER , T YS 
‘ ’UNFILTRIERT ’ ’ 18

 MOSEL RIESLING
130 / 650 :-

RAPSSKOTT,
GRILLAD  
     SANDEFJORDSSÅS,
FLÄDERSKOCKA +
SOTAD RÖDSTRIMMA

J-P & P BURONFOSSE, FRA 
”L’HOPITAL” ’ 18 

       JURA TROUSSE AU
135 / 660 :- 

L
VID ALLERGIER FRAGA OSS!  

På Paul Taylor är vi galna i bra råvaror. Vi letar upp dem 
på så nära håll vi bara kan, och ser till att rubbet går åt 
– på ett eller annat sätt. Recycling och upcycling, att 
hushålla med det vi har och tänka cirkulärt är drivet i 
allt vi gör. Begränsningar gör oss kreativa. Och vi delar 
gärna med oss av våra kunskaper. Som hur man räddar 
en skrumpen rödbeta, gör pasta av torrt bröd – eller 
lampskärmar av gamla vinflaskor.
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DET HÄR PAPPRET ÄR TILLVERK AT AV 
RESTER FRÅN K AFFEPRODUKTION.


