
COCKTAILS 2023

PTL NEGRONI’S

Rosé 135
Spriteriet Rosé, 
Stockholms Bränneri gin + röd

Classic 135
Mondino, Stockholms Bränneri gin + 
röd vermouth

Kaffe 135
Kaffe Mondino, 
Stockholms Bränneri  gin + 
röd vermouth

COCKTAILS

Scandinavian Kir 135  
Spriteriet svartvinbär + 
Anderssen Winery “Sur Lie”

Fläder Collins 135
Koskenkorva Vodka / 
Stockholms Bränneri Gin  
Spriteriet fläder, citron + soda.

Stockholms Bränneri 110
Pink Paloma / Röd Spritz.

ALKOHOLFRI

Rabarber + koriander cooler  85
Syren spritz 85 
Roots Kombucha - natural 40

Alkoholfri “vin” 95 
NV “Passing Clouds” Muri, Den 

SNACKS

Focaccia, basilika, olivolja 40
Gordal oliver picante 55
Fänkålsalami 95 / 180
Svenska ostar med tillbehör  110 / 210
Ostron* ”chef’s choice” 55	

Fråga oss gällande allergier

* Ostron är livsmedel som i vissa fall kan orsaka 
allergiska reaktioner

ÖL + CIDER

Stockholm Brewing Co (33cl) 65
Organic Gluten Free Lager
Organic West coast IPA
Cuvée Classique (75cl) 600

Varmdö Bryggeri (alkoholfri) 50
Varmdö Lager 
Varmdö IPA

Gamla Enskede Bryggeri 55
Lättöl (2.2%)

Brutes (33cl) 65
Frown Flipper 2021
“Alright, Alright, Alright”  (75cl) 395
	
Frukt Stereo (75cl) 650
FWA 



VIN PÅ GLAS 2023

FIZZ 

2021 Andersen Winery “Sur Lie” 115
Mols Bjerge Den - Belle de Boskoop

HUSETS VIN 125
Vitt eller rött 

VITT

2022  Forjas del Salnés “Leirana”  135
Rias Baixas Spa - Albariño

2021 Madame Flock “Schmetterling” 150 
Nahe Tys - Riesling	

2021 Stéphane Aldame Montagny 1:erCru “Sélection VV” 165 
Bourgogne Fra - Chardonnay		

ROSÉ

2022”Adega de Monçao “Muralhas de Monçao” 125 
Vinho Verde Port - Alvarehhao, Pedral, Vinhao

ORANGE

2022 Les Pirouettes “Eros de David”  145 
Alsace Fra  - Riesling, Gewurztraminer + Muscat

RÖTT	 , 	

2022 Azienda Agricola Foradori “Lezer” 145 
Trentino Ita - Teroldego, Schiava, Lagrein + Merlot

2020 Azienda Agricola Tenuta Carlin de Paolo “Terre Alfieri” 145 
Piemonte Ita - Nebbiolo			 

20109 Domaine de Galouchey “Le Galouchey” 165 
Bordeaux Fra - Merlot, Cabernet Sauvignon and friends
 



SNACKS 

Focaccia, basilika, olivolja 
Gordal oliver picante 
Fänkålsalami 
Svenska ostar med tillbehör 
Ostron* ”chef’s choice”

MELLANRÄTTER

Krondillsbakad kronärtskocka, citron 
Rödbeta ”svensk sushi”, spritärtor, soja, pepparrot
Johannas sallad, basilika, Sanda ägg, ramslökskapris
Aubergine tempura, chermoula, 
	 100% citron, solrosfrö 
Kolgrillade kantareller ”toast”, parmesan, fänkål, fläder
Gravad kålrabbi, svensk bläckfisk, 
	 bondbönsbrandade, vitlök
Smörstekt regnbågslax, purjolökskräm, 
	 rökt olivolja, svarta oliver 
”Crispy pork” på hållbarhetsgris, färska bönor, 
	 kantareller, nouc cham
BBQ ko från Gröna Gårdar, valnöt + olivkräm, salsa fresca
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SENSOMMARMENY 2023

Fråga oss gällande allergier
* Ostron är livsmedel som i vissa fall kan orsaka allergiska reaktioner



Sensommar bär, rostad vit choklad, 
	 vaniljglass, citronverbena
Crème brûlée 
En kula sorbet

	
Kaffe negroni 
2021 Bera Vittorio e Figli Moscato d’Asti
	 Piemonte Ita - Moscato
2019 Weingut Umathum “Beerenauslese”
	 Burgenland Öst - Scheurebe

Husets kaffelikor 
Stabiano Limoncello Amalfi Ita
Svensk Likor “Punsch” Långviks Krydderi, Möja Swe
Rum : Papagayo Anejo Arroyo y Esteros, Para 
Amara Arancia Rossa, Sicily Ita
Andrea Scovero “Grappa di Nebbiolo” Bionzo Ita
Brännvin “Gute Cassis” Gute Destilleri, Gotland, Swe
Frukt likor “Salmbärsbris” Gute Destilleri, Gotland, Swe
Krydd Snaps Värmdö Bränneri, Ingarö, Swe
Äpple sprit  “Pomme de vie” 
	 Värmdö Bränneri, Ingarö, Swe
Äpple eau de vie  “Eau de vie de cidre” 
	 Les Clos des Citots, Fra
Whisky “Älv Single Malt” High Coast, Bjärtrå, Swe
Amaro “Bio fernet amaro” Biostilla, Alto Adige, Ita

Kaffe / te
		
Bryggkaffe - Dada kaffe
Te - Johan + Nyström
Enkel espresso
Dubbel espresso, americano
Cappucino, latte, cortado, macchiato
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DESSERT


